
Des vins bio, végétaliens avec un emballage éco-durable, respectueux de l’homme 
et de l’environnement qui l’entoure.

CÉPAGE
Pinot Grigio.

ZONE DE PRODUCTION
Vignobles biologiques en Vénétie

TYPE DE SOL
Sol alluvial bien drainé avec du gravier.

VENDANGE
Début septembre.

VINIFICATION
Les raisins sont soigneusement sélectionnés et pressés doucement. La fermentation a lieu sur 
les peaux avec des levures cultivées à une température contrôlée dans des cuves en acier 
inoxydable pour préserver les arômes variétaux. Le vin nouveau est ensuite élevé sur lies fines 
pendant 6 mois, pour renforcer la complexité, le corps et la richesse aromatique.
Le vin est vinifié dans le respect des normes biologiques et végétaliennes.

NOTES ORGANOLEPTIQUES
Couleur jaune paille brillante. Le nez est intense et complexe, avec des arômes de fleurs 
blanches, de poire mûre, d’agrumes et une subtile note minérale. Mi- corsé avec un bon 
volume et une bonne structure en bouche. Bien équilibré avec une acidité agréable et une 
finale longue et nette.

GARDE RECOMMANDÉE
Un an en bouteilles déposées dans un endroit frais et sombre.

ACCORDS METS ET VINS
Antipasti, entrées, poissons et charcuteries blanches.

ALLERGÈNES: 
Contient des sulfites.
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